
Prosciutto Tre Monti



PROSCIUTTI DISOSSATI

GRAN TRE MONTI
Addobbo e pressato

Peso Kg.6.5+  Stagionato 10 mesi oltre

TRE MONTI
Addobbo e pressato

Peso Kg.6+    Stagionato 9 mesi oltre

Ingredienti: carne di suino, sale, conservante: Potassio nitrato (E252), spezie
Conservazione: in trasporto e in magazzino ≤ 10°

Imballo: cartoni da n. 2 o n. 4 prosciutti
T.M.C.: 180 giorni
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Prosciutto Gran Tre Monti
			   “Bauletto”



PROSCIUTTO DISOSSATO
Senza Geretto, pulito a coltello

GRAN TRE MONTI
“BAULETTO”

Peso Kg. 5,5  Stagionato 10 mesi oltre

Ingredienti: carne di suino, sale, conservante: Potassio nitrato (E252), spezie
Conservazione: in trasporto e in magazzino ≤ 10°

Imballo: cartoni da n. 2 o n. 4 prosciutti
T.M.C.: 180 giorni
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GRAN TRE MONTI
“BAULETTO” due pezzi

Peso Kg. 5  Stagionato 10 mesi oltre



Prosciutto Tre Monti
Mattonella calibrata

 per take away e catering



PROSCIUTTO DISOSSATO
Senza cotenna nè gambo, pressato per fette calibrate

MATTONELLA
Calibrata

Peso Kg. 4,5    Stagionato 8 mesi oltre
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Ingredienti: carne di suino, sale, conservante: Potassio nitrato (E252), spezie
Conservazione: in trasporto e in magazzino ≤ 10°

Imballo: cartoni da n. 3 prosciutti
T.M.C.: 180 giorni



Prosciutto Tre Monti
Confezioni da libero servizio



PROSCIUTTI DISOSSATI
confezioni da libero servizio

PERA / MEZZO
PROSCIUTTO

Peso Kg. 2,5 circa Stagionato 8 mesi oltre

Imballo: Cartone da n. 4 prosciutti (n. 8 metà)

TRANCIO / QUARTO
DI PROSCIUTTO

Peso Kg. 1,1 circa Stagionato 8 mesi oltre

Imballo: Cartone da n. 2 prosciutti (n. 8 tranci)

Ingredienti: carne di suino, sale, conservante: Potassio nitrato (E252), spezie
Conservazione: in trasporto e in magazzino ≤ 10°

T.M.C.: 180 giorni
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Fetta x Fetta
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FETTA x FETTA

- 

INTERO / METÀ



Gran Montanaro
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GRAN MONTANARO

- 

INTERO

SOTTOVUOTO
Intero / metà



Montanaro
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MONTANARO

- 



Prosciutto di Parma
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PROSCIUTTO DI PARMA

- 

CON OSSO

DISOSSATO
Pressato / metà

DISOSSATO
Addobbo / metà



Prosciutto Nazionale



Tel. 059 748290 Fax 059 748316 - CE IT 180 L
www.sangeminiano.com

Via Varrobbie, 213 - SAMONE (Modena)
commerciale@sangeminiano.com

- 

PROSCIUTTO NAZIONALE
CON OSSO

DISOSSATO
Pressato / metà

DISOSSATO
Addobbo / metà


